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Hotel Orfila

incorporado en la direccidn gastro-
nimica al prestigioso cocinero ale-
midin Joschim Koerper, del restaurante Gira-
sol, ubicado en ln localidad de Moraim (Ali-
cunte); miembro de la Asociscidn *Relais &
Gourmands™, que poses mis de una docena

E | Hotel Oxfila, insugurado en 1999, ha

¢ de premios inlemacionales, 25 uno de los més

interesantes jefes de cocina del momento, El
Hotel Orfila de Madrid, dirigido por Elena
Bravo, es miembro de |a selzcta elite de los
hoteles de lujo de la capital, y acaba de in-
gresar en la Cadena Relais & Chitesux, que
pgrupa a los hoteles méds prestigiosos del
mundo, que se distinguen por cumplir es-
irictamente los cinco conceptos que definen
sumentulidad: cardcter, cortesia, calma, en-
canto y cocinge, Con el asesoramiento de Jos-
chim Koerper, el Hotel Orfila cumnple sobra-
damente estos conceptos, es el Gnico esta-
blecimignto en Madrd que ostenta esta dis-
tincidn. Estd ubicado en un palacete

XIX, el mobiliario de época ¥ los mis mo-
demios servicios 1l

he new gastronomic diredor of the Hotel

Orfile, openad in 1999, is Joocham

Koerper, the prestigiows German chef of
the Restouranta Girasal in Moroir {Aliconds]
A mamber of the “Refais & Gouwrmands”
nssociofion, Kosrpar hos won over o dozen
internationol prizes and is ena of the mast
inleresiing chels on the current scene
Manoged by Elena Brave, Modrid's Holed
Oililes is one of the Spanish copital's efile group
of humury hatels, and has just joinad the Relais
& Chieaux chain, which groups presfigicus
holels around the wordd that sirictly fulkl the five
eondifions of chomeier, courtesy, calm, charm
ond cussing, Wik Joachim Keerper o ik
conwliont, the Hetsl Orlila P pannaly on ol
colanky, |'ﬂ|'.b'l.ihu it the nnl:c estetdtishmenl in
Madnid o obtem this distineton. Housed ina
mansion built in 18846, it lies in o quiet orea in

La Mallorquina

“malloruinas™, ¢l que degustan estes deli-
producto estrella ciosas pastas, que se pue-
de la wedicional reposte-  den oblener en los puntos
ria La Mallorquina, han  ya citados por un importe
cautivado a log paladares  de |.400 pesetas por ca-
mis exigentes de ioda Fs-  jol
paiia, desde que se tomd
I decisidn de distribuirlas he fomous
en las tiendas del Club de “malloruing” biscuits
Gourmet de El Corte In- are the sar product

glés en todas las ciudades
de nuestro pais. Gracias a

of Lo Mallorguing, whose
trodifional confectionery

su exclusiva composicidn hos coplated palates
—una fins capade crocange. ihreughout Spain ever

de almendra con una co-  since if ook the decision o
berturn de selecto choco-  disiribute them trough the
late- ¥ a su elaboracidn  Gourmet Club of El Care
totalmente artesanal, cada  Inglés, which has stores in

evary mojor city, Thenks
Iy their excheive
recipe of o fine kayer

constnddo en 1886,
€11 UNA £0nd [rAngui- S
la en pleno centro de
la capital. Cuentacon |
32 habitaciones, cua-
tro de ellas suites de

hsjo, ¥ conserva la fa-
chada, el zagudn y la
escalera principal del
edificio del siglo

e vary heart of the ciy. I
has 32 rooms, four of
which o heamy suites

The building's ariginal 19
century fopode, vestibule
and main siircose have
been presarved, ond tha
intericr hos both period
furnishings ond the mast
macdern amenities 1l

&

af edrmard coeont
topped with quality
chocolae, more and
more pecgle ore now
storfing io enjoy thess
fotally home-mads
deficocias. Thay refoil for
1 400 pesatos a boe ot

the sales paoints

menfionad obeve B
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- Dsrestaurntes madrilefios parecian haber
perdido la batally con respecto a las pu-
jantes casas de comidas vascas y catali-

nas. Sin embargo, las futuras edicionss de las
2uias pieden ime preparando, puesto que el pano-
i i cambiado y despuntan en Macrid una se-
nie de loceles cuyo objetivo es alcanzar [3 cima.
Par complementar & [os espléndidos Zalacain y La
Broche, hace pocas fechas abrid sus puertis el ms
ambicioso de todos ellos, convertido, desde sus
mismos inicios, én uno de los grandes de Espadia,
Santceloni (Castellana, 57, =912 10 B8 40), in-
tegraco en el Hotel Hesperia), 1a obm personal del
prestigioso Santi Santumiria, que merece parn <
“tres soles™ y se convertind, sin duda, en el restau-
renie del afio. Despuds de rechazar otra propues-
{25 de asesoria en la capital, el gren cocinero del
Montseny ha decidido, con el nombre del estou-
runte, homenajear o su pueblo (en el que sz ubica

1 grran ohra, el Racd de Can Fabes) y proponer, en

un impecable y vanguardista sétano disefisdo por
Pascua Ortega, su espléndida cocina creativa, pe-
o a bn vez llena de mices, sencilla y extracrdina-
rismente silidz, en la gue se poede vislumbrar una
base humonista y cultural, Velasco, en Jos fo-
Zones, ¥ Abel Vitlvertde, en I sala, serdn los “es-
taferros” modrilefios de Santamarfa. Una bodega
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con mds de 300 referencins disefiada porel sumi-  in trodifien, it based on discaminls humanist and
ller Ditvid Robledo y todos los detalles imaginables. — culiural principles. Santomaria’s “Font men™ in
completan las superencias de un restanrante que,  Madsid are & be chef Ousr Vilaseo and maitm
de la nadn, pasa directamente a In cispide B Abal Volverds, whilst someilar Dovid Robleda has
designed a wine list with over 300 chojces. Every
adrid's restaurants seam fo have last the imoginable delil has been thought of ot a resiouran
botila to the ficurishing esioblishments of thal has shot fram nothing simight to the oo B
the Basqua Couniry and Colalonio,

Heperver, future ediors of the guides will hove o sioy
on the ball, for the panoroma is changing and o
number of locales have opened in Madsid with the
firm gt of rising o the lop. As @ complement fo the
splendlid Zalocnin and La Broche, the mast ambitious
of tham all, Santeeloni [Costellona, 57. = 91 21088
40), openad ity doors a few days ago ond insiantly
become one of Spain's groa! restourants. Housed in
the Hodzl Hesperia, it is the persenal beainchild of
Sonti Sontemar—io, o renevwned retourter from
Morssny who previoushy refused sevaral cther affers
o act as o consuliont in Madrid, Fully desarving
“three suns”, itwill doublless become the restouront
of the year. Clecupying o basement with impeccoble
avani-gorde décor by Poscua Oriega, the
asiohlishment’s nome is Seniemaria's iribule t his
village [tha whareabouts af his masterpiess, £l Raea
tha Caan Fobes|. His splendid euisine, crestive yel
simple, exrosrdinarily salid and profoundly rooked




